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A INFORMAÇÃO CONTIDA NESTA FICHA TÉCNICA BASEA-SE EM DADOS FIÁVEIS. UMA VEZ QUE AS CONDIÇÕES DE USO 
ESTÃO FORA DO NOSSO CONTROLO, NÃO PODEMOS ASSUMIR NENHUMA RESPONSABILIDADE POR USO INADEQUADO 
DO MESMO. 

PRODUTO : AMARELO TARTRAZINA 

NÚMERO CEE  : E102 

C.I.  : 19140 

EINECS : 217-699-5 

ASPETO FÍSICO  : Pó alaranjado 

CONTEUDO EM CORANTE : Min. 85% 

MATERIAL VOLÁTIL A 135ºC : Máx. 10% 

INSOLUVEIS EM ÁGUA   : Máx. 0,2% 

EXTRATOS DE ÉTER : Máx. 0,2% 

CORANTES SECUNDÁRIOS : Máx. 1% 

CORANTES INTERMÉDIOS  : Máx. 0,5% 

AMINAS AROMÁTICAS LIVRES : Máx. 0,01% 

METAIS PESADOS: 

Arsénio (As) : ≤ 3 mg/kg 

Chumbo (Pb) : ≤ 2 mg/kg 

Mercurio (Hg) : ≤ 1 mg/kg 

Cádmio (Cd) : ≤ 1 mg/kg 

ARMAZENAMENTO : Armazenar num lugar fresco e seco, em recipientes 
fechados. A vida útil é de 4 anos após o seu fabrico. 

TIPO DE EMBALAGEM : 1Kg – 5Kg – 25Kg 

DECLARAÇÃO OGM : O Este produto é livre de ingredientes geneticamente 
modificados. 

ALERGENEOS : Este produto é livre de alérgenos, de acordo com a lista no 
ANEXO III da DIRECTIVA 2003/89 / CE. 

Legislação :Este produto está em conformidade com o REGULAMENTO (UE) 
n.º 231/2012 de 9 de Março de 2012 que estabelece especificações de aditivos
alimentares nos anexos II e III do Regulamento (CE) n1333/2008 do 
Parlamento Europeu e do Conselho. 

Rotulagem 

(Regulamento CE 1333/2008) * :"Pode ter efeitos negativos sobre a atividade 
e cuidar das crianças ". 

* Com exceção de alimentos, onde o corante é usada na marcação de salubridade ou noutro tipo de
produtos de carne ou de carimbagem ou com fins decorativos de cascas de ovo e bebidas com um 
volume de álcool superior a 1,2% 
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